
Japanese Sake
Nara Prefecture is the birthplace of Japanese sake.
We selected Pure rice sake recommended by the 
restaurant owner who is a qualified sake sommelier.
All are high-quality sakes that are best enjoyed chilled, not 
heated.
奈良県は日本酒発祥の地です。利酒師の資格を持つ店主
がおすすめの日本酒をセレクトしました。
その全てが温めずに冷で飲んでいただく事に適した高品
質なお酒です。

Innovative taste

Mimurosugi
みむろ杉

Harushika
春鹿

Umenoyado
梅乃宿

Kazenomori
風の森

Elegant taste Little bit dry 
taste

Sweet taste

All sake is ￥500 (1 glass 90ml) 

㊵Green Tea（緑茶）

㊷Mineral water
(ミネラルウォーター)

㊸Coca-Cola（コーラ）

㊹Coca-Cola Zero
（ゼロコーラ）

㊺Ginger ale
（ジンジャーエール）

㊻Orange juice
（オレンジジュース）

㊼Carbonated water
(Sparkling water)(炭酸水)

㊽Asahi beer
（アサヒビール）

334ml Bottle beer

㊾Kirin beer
（キリンビール）

334ml Bottle beer

㊿ Plum wine
（梅酒） Plum wine is a liquor made from green plums and sugar fermented

in distilled liquor.We recommend drinking it on the rocks or mixed 
with carbonated water.

￥350
￥500

￥500

￥500

￥350

￥350

￥350

￥350

￥350

￥350

Drink MENU

㊶Hot Green Tea
（温緑茶）

￥350


	スライド 1
	スライド 2



